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Le« Moulin banal 1.

N°55

Engueigues
Hignes.

Nous voild aux portes de Fautomne, saison qui
gratifie généralement
fa nature des coloris

I les plus chatoyanis

] de fannge.

Cependant cette pé-
riode présage aussi
de lavenement im-
minent de la saison
hivernale. Mais les
ainés vous diront:
«Y gna pupons
d’hivier ! Pasgqui di
no's timps ! »._..

... Mais, je ne parviens décidément pas & ter-
miner c¢e  paragraphe, par  mangque
d'inspiration I...

Et puis, soudain, ces réflexions météorologi-
ques insignifiantes de café du commerce sont
baiayées par ces images effroyables qui sou-
lignent de rnaniere inimaginable fa souffrance
des familles, d'une ville, d'un peuple..., du
monde méme ! La barbarie ne meurt décidée-
ment pas, elle se dissimule, se fait cublier,
pour mieux reparaitre plus féroce et odieuse
encore.

Personne r'osait imaginer possibles ces actes
dignes d'un mauvais film... américain! Et
pourtant ! Lhorreur portée 4 son paroxysme
nous rappelle que les hommes, gquels quils
sofent, sont capables du pire, si une doctrine
infolérante parvient a les manipuler...

« Comme divo's timps... »

F.B.

Ph. P. André

Beau dimanche
a Crupet...

Le 16 septembre dermier, la
journée «un dimanche, un
beau village » a recueili un
succes encourageant malgré le
temps defavorable. Finalement,
ce fut un beau dimanche plu-
vieux...

{P.24)

La Phacélie

Cette plante méconnue
mais qui possede pas mal
de qualités intéressantes
a fleuri chez nous cet éte
(P. 18)

Dans Crup'Echos, depuis
quelques années, plusieurs
articles nous ont convaincus
que  Crupet était aux
XVilléme et XIXéme siécles
le village des moulins.
L'hisloire de 'un deux, le
« modlin banal », oui ne
'était d'ailleurs pas, nous
est decrite E. 15
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. n quart de siécle d'activité professionnelle fait d'allées et
venues dans notre merveilleux Condroz namurois me
conforfe dans la conviction qui est mienne depuis le dé-
but, Assesse et ses environs n'ont nien a envier a personne,... Et
Crupet n'échappe pas a ce constat.

Bénéficier dans une région, une province, une commune du plai-
sir de jouir d'un village tel que celui de Crupet n'‘est pas seule-
ment un pnvilége, une chance | C'est un réel Bonheur.

La fusion entre la beauté du cadre de vie que nous offre ce si
pittoresque petit village et le coeur que mefttent ses habitants a le
faire vivre, fait de Crupet un havre de paix, un endroit idyllique.
Le touriste qui passe ou s'y arréfe ne regrette jamais ce moment
de grice et de bien-étre. Touf y est réuni : la culture, le sport, l'art culinaire, l'activité sociale...
sans oublier, le cadre environnemental et paysager.

Cette force indicible, que la beauté de la nature nous offre, fait de Crupet un centre attractif re-
connu et apprécié. Non, Crupel n'a cerfes pas usurpé son fitre tant envié de «Plus Beau Village
de Wallonie ».

La géographie du lieu, l'activité économique et socioculturelle, le terroir et ses produits, l'accueil
de ses habitants..., tout & Crupet attire et enchante.

Le Conseil Communal, dont je ne suis qu'un humble représentant, en est plus que jamais con-
scient et c'est donc justice, au début de cefte nouvelle mandature, a I'aube du nouveau millé-
naire, d'avoir doté Crupet d'un centre dinformation touristique digne, aménagé au sein méme
d'une bétisse reconnue, sifuée au cceur méme du village, tout prés de la grotfe.

La force de conviction de tous les énergiques acteurs de ferrain, en particulier l'efficace et talen-
tueux comité rédactionnel de Crup'Echos, sont autant de catalyseurs pour un avenir toujours plus
exalfant.

Au nom de I'Administration Communale foute entiere, je vous adresse un vibrant Merci. Merci
pour I'énergie que vous déployez pour offrir a votre village les égards qu'if mérnite.

Vous éles de ceux qui ont compns que. « le seul bonheur qu'on a vienf du bonheur qu'on
donne », et du honheur, vous en créez en permanence pour Crupel et ses habitants.

Et je tiens & vous remercier tras sincérement pour I'honneur que vous m'avez réservé, d'avoir pu
vous adresser ce pelit message.

A tous el a chacun, au nom de I'Administration Communale d'Assesse, fe forme des voeux de

réussifte ef de bonheur, '

Votre dévoué,
Luc BOUVERQUX,
Bourgmestre.
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par Nathalie de Harlez de Deulin *

Faisant suite & I'article paru dans Crup'Echos N°64, nous poursuivons ici la présentation de l'ouvrage ef plus spé-
cifiquement le fonctionnement des moulins & papier.

2eme Partie
Le fonctionnement du moulin & papier.

Pour fa disposition dans les différents lypes de moulins 8 papier le lecteur pourra se référer 4 la Figure 3 de
l'article paru dans le numéro précédent.

Chaque pile & maillets est constituée par un creux-de-pile et par un jeu de trois ou de cing maillets qui effectuent
le battage des chiffons, leur défibrage et I'élimination des impuretés.
Le creux de pile est une auge,
primitivement en bois puis en
pierre calcaire (vers la fin du
XV siécle). Elle est scellée sur
11 bacha-long un lit de magonnerie ou affer-

_ 12.goulotte mie sur une sole formée de
“T3.maillet poutrelles de bois posées sur
14.qixeue un lit de sable la préservant de
de maillst s'enfoncer dans le sol. Chaque
\ creux-de-pile comprend trois

N\ maillets soulevés alternative-

ment par trois jeux de quatre

cames séparés les uns des
autres d'une dizaine de centi-
métres. En tournant, les cames
de l'arbre « viennent buter 3
l'extrémité de la queue du
. maillet, soulevant ce dernier
/ d'une dizaine ou d'une dou-
. zaine de centimétres de bas en
v hauf; de son propre poids, il
e retombe et ne remonte que
Sa - soulevé par la came suivante «
1.béche 2.guide arriére 3.verge 4.bras de force 5. theville longue 61. Les cames sont constituées
6. creux de pile 7. guide avant 8.bachalon 9. atbre a cames 10.couladon. . | de planchettes de bois trés sec
et leur fixation est assurée par
simple pression; par la suite et
avec l'usage, le bois en contact avec 'humidité tend a se dilater et 4 s'enraciner d'autant plus solidement, assurant
aux cames leur résistance. |l importe que chaque jeu de cames soit décalé par rapport aux deux autres afin que
les maillets se soulévent successivement. En effet, si tous les marteaux étaient soulevés simultanément, le poids
serait trop élevé pour l'arbre, les maillets n'auraient pas le temps de retomber dans le creux de pile et le mouve-
ment de la pate dans le creux ne pourrait avoir lieu. Enfin, il est d'usage de grouper les piles deux par deux. Lors-
que la pate est mise & piler dans les auges, ies maillets se soulévent selon un ordre de frappe prédéfini: «d'abord
les deux maillets de chaque pile les plus proches I'un de l'autre (ceux qu'on appelle les forts), ensuite les deux
maillets centraux, enfin les deux maillets de chaque pile les plus éloignés {'un de ('autre (ceux qu'on appelle les
faibles} «. Au devant de chaque creux de pile, une piéce rectangulaire de bois pourvue d'une fine grille filtrante
permet d'évacuer I'eau salie du lavage des chiffons.

« Le mailtet est un madrier de bois d'un métre de long présentant d'un cété une surface frappante et de I'autre un
éperon. Jusqu'au XtXe siécle, tous fes maillets semblent avoir été construits en chéne, matériau qui présente
linconvénient de libérer sa teinture naiurelle et de provoquer la coloration de la pate dans laquelle it trempe. Par la
suite, on utilise des troncs de pin dont le bois gras fend moins. Le maillet est emmanché et claveté sur un levier dit
queue-de-maillet qui vient lui-méme se loger dans une encoche taillée dans une forte piéce de chéne. A l'avant, il
est dirigé dans sa chute et dans son élévation par des montants ou guides de bois. Pour opérer un bon martelage,

' de Harlez de Deulin N., Les ouvrages hydrauliques, Quailité-Village-Wallonie, Division du Patrimoine, Ed. du perren, Liége, 1997.
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la t&te du maillet est ferrée de clous ou de dents d'acier jadis de fer - cernées d'un collier métallique, le tout pesant
prés de 10 kilos, poids qui « s'ajoute aux 65 a 70 kilos du marteau lorsqu'il est imprégné d'eau. Si l'on considere la
hauteur et la vitesse de chute, on est pas loin de 75 & 80 kilos retombant toutes les secondes dans chaque creux-
de-pile. « «C'esl 1a cadence de frappe des maillets qui détermine le mouvement rotatif de la pate au fond du
creux-de-pile. Celle-ci est aidée dans son tournoiement par un courant d'eau. «La position d'équilibre est réalisée
lorsque, le manche du maillet étant voisin de I'harizontale, la partie frappante, quasi verticale, repose sur le fond
de la pile ol elle plonge dans la pate sur un tiers de sa hauteur environ. »

Le nombre de piles dépend de I'importance du moulin et de la complexité du processus de fabrication. Au moulin
Richard-de-Bas a Ambert {France/Auvergne), il en existe de trois types: les défileuses {ou « drapelandes «) pro-
ches de la roue, effectuent un premier pilonnage et défilage du tissu a I'aide d'un fort courant d'eau Le lavage des
fibres végétales (lin, chanvre ou coton) peut s'étaler sur 12 a 18 heures. Aprés quoi, la pate es! ransvasée dans
des seaux de bois vers le pourrissoir ol elle est déposée a méme la dalle ou dans des cuves ¢ -anit et arrosée
régulierement de maniére a activer la putréfaction. Cette opération a pour but de détruire les ma: - -es organigues
autres que les fibres; elle facilite par la suite la pénétration de 1a colle au cceur du papier et assun - la stabilité de
sa blancheur. On recharge ensuite cette pate rassise dans les piles raffineuses (ou « fleurandes «) qui en assu-
rent le raffinage pendant une douzaine d'heures avant de I'entreposer pour lui faire subir un blanchissage ou,
quelquefois un azurage en lui incorporant un teint pastel. Ces piles, voisines de la salle de cuve, ont des lames de
maillets plus nombreuses et plus tranchantes: elles séparent et amincissent les fibres cellulosiques sous un mince
filet d'eau. La pate est ensuite transvasée dans les piles « affleureuses « (ou « piles a fleurer «) pour un encollage
« a base d'amidon et d'émulsion de résine de pin traitée a la soude pour en faire un savon additionné de fécule «.
Pour cette opération d'engraissage, les maillets ne sont armés que de clous trés émoussés voire d'une simple
plague lisse en bois dur ou en fer. Aucune eau ne circule dans les piles, la pate mijotant dans son propre jus. Elle
est alors seutement préte & étre déversée dans la cuve ou elle est diluée, brassée et réchauffée a 25°C environ.
D'abord montée en bois & la maniére des tonneaux et coiffée d'une tablette, la cuve est ensuite réalisée en cuivre.
C'est |a que se réalise la feuille de papier. L'ouvreur plonge la forme dans la pate puis la reléve horizontate en ui
imprimant un mouvement de gauche a droite afin de méler les fibres et de réaliser une sorte de feutrage qui cons-
tituera le corps du papier et lui donnera un grain serré. La forme chargee de la feuille est confiée au coucheur qui
I'égoutte pendant quelques secondes puis retourne la feuille et la décolle pour I'appliquer sur un feutre. La forme
vide est remise sur la planche de la cuve a l'attention de ['ouvreur pour faire place a la forme suivante chargée
d'une nouvelle feuille. Durant ces opérations, la cuve es! réapprovisionnée en pate a intervalles réguliers, a partir
d'une réserve ol elle est puisée avec une bassine ou quelguefois amenée directement depuis la salle des
maillets par la canonniére. La fumée de la pate réchauffée est évacuée au moyen d’un tuyau donnant dans un
conduit de cheminée sur le mur extérieur du moulin

Un dernier type de marteau est utilisé dans !e moulin a papier: le marteau pour lisser, placeé seul ou en série, ser-
vant a assouplir certains papiers grossiers et non collés grace a sa téte armée d'une plaque lisse en métal ou en
bois.

Chaque pile de feuilles de papier - une feuille alternant avec un feutre - est placée sous la presse ol elle est ame-
née a exprimer son eau qui s'écoule alors par des rigoles jusqu'a un caniveau. La presse est constituée de deux
troncs d'arbre (les «jambes «), reliés aux murs du moulin par des bras de force, entre lesquels un madrier mobile
va et vient de haut en bas et de bas en

Cabestal‘l haut grace a une vis. Celle-ci, d'abord

; . en bois sculpté puis en fonte, comporte

. T ¢ [ T dans son prolongement une lanterme
T—’? oo s s B destinée a recevoir des barres de ser-
X : rage et une roue dentée jouant le role

de ressort. La presse est mise en action

manuellement par quatre hommes qui
font faire un tour ou deux a la lanterne
en manceuvrant une bharrette longue
d'un métre ou dun métre-cinquante
engagée dans son orifice. Lorsque les
efforts sont devenus vains, une grande

L barre remplace fa petite qui est cette

e fois actionnée avec un tour (ou cabes-

i, tan - voir croquis ci-contre). C'est un

& montant de bois planté e e fe - il et la

DTt s b {dn AT )¢ ey () . . A

tongrs e volte du moulin dont 1 n- supe-

rieure vient se ficher dai la poutre

). soustrat - 7. couriéy - 3, mile - 4. jambe de presse - 5. seflette - 6. croise ou traverse reliant la jambe de presse au mur {la
supérieure de la presse - 7. ane ou bulée - 8. écrou de la vis de presse - 9. vis - barre-du-tour) et la partie inférieure

10. barre du tour - 11. tour - 12. barres d'appui du cabestan. dans un coussinet de pierre. Tandis que

gualre hommes manceuvrent deux manches de pois places en croix a travers I'arbre a plus ou moins un métre du
sol, une corde accrochée au sommet de la barre-du-tour, s’enroule et descend le long du cabestan entrainant la
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rotation de la vis de la presse et par conséquent, l'intensification de la pression sur la pile de feuilles. Cette action
de pressage permet d'extraire la plus grande partie de |'eau contenue dans les feuilles de papier.

Elles sont ensuite amenées dans la partie superieure du batiment, I'étendoir, ol elles sont mises & sécher sur des
cordes en jonc tressé tendues entre des piliers. Grace & un systéme ingénieux de madriers amovibles percés de
trous dans lesquels passent les cordes, I'ensemble peut étre replié et la tension des cordes - dont la iongueur
représente parfois plusieurs kilométres - réglée a volonté. Aprés ce séchage, les feuilles sont levées et dépliges a
la main, aplaties sommairement et mises en rames pour étre soumise & un deuxiéme pressage. Anciennement, le
papier subissait encore a ce stade un encollage avec une preparation & base d'eau, de rognures de peaux, d'os,
et de tendons de moutons auxquels on ajoutait de {'alun aprés quoi les feuilles étaient une derniére fois montées a
I'étendoir. Encollé et séché, le papier est trié avant d'étre lissé a l'aide d'outils. Anciennement, il s'agissait d'un
lissage manuel puis par la suite, d'un pilonnage au maillet. Enfin, les rames sont enveloppées dans des feuilles de
maculature et liges & l'aide de ficelles. Les ballots peuvent alors quitter le moulin par voie de terre ou d'eau.

L'eau utilisée pour le pilonnage des chiffons dans les creux-de-pile doit éire d'une qualité et surtout d'une proprete
irréprochable. A cet effet, & I'entrée du bief du moulin, une partie de I'eau est détournée en direction d'un ou de
plusieurs petits reposoirs - parfois appelés sabliers - constitués de caissons en planches ou en magonnerie aux
trois quarts enterrés. Disposés en gradins, ils opérent I'épuration et la décantation de I'eau. L'entrée de ce petit
bief est elle-méme fermée par un grillage qui
arréte les impuretés. L'eau épurée emprunte
alors un long conduit de bois en pente qui
véhicule {'eau d'un bout & l'autre du moulin.
Ce chenal est attaché au-dessus de l'arbre &
cames dou i'eau s'échappe par des gar-
gouilles de bois dans de petits bacs disposés
enire les piles 8 maillets. Aprés ce dernier
filtrage, 'eau passe dans un tuyau de plomb
qui l'amene dans les creux-de-pile,

Un intéressant batiment du XVllle siécle est
conservé & Crupet {Assesse). Connu sous le
nom de «la Papinerien.

Nos fecteurs aftentifs auront reconnu factuef
« Moufins des Ramiers ». Nous en ferons Ia
description détaillée dans le prochain article.

(a stivre).

FB pour CrupEchos.

Cordonnerie

rue St Joseph, 3 - 5332 CRUPET oM
T4.083 699414 -




epuis des temps immémoriaux, je suis enraciné 13, sur la place de Crupet. Bien ancré dans ce sol calcaire et
rocailleux, projetant ma téte plus haut que le clocher, je domine le val, le village et méme le chateau. Quand
vous venez de Durnal ou de Bauche pour vous diriger vers Maillen, Assesse ou Mont-Godinne, vous passez
par la rue haute, la vous ne pouvez pas ne pas me remarquer, je suis le tilleu! qui étend ses branches bas-
ses au dessus du parvis de I'église.

Feuillus, coniféres, épineux des collines voisines m'envient et
m'admirent, moi, le plus grand, e plus beau, le plus fort, moi
qui porte le titre « d'arbre classé », le protégé du patrimoine
wallon. Peu d'arbres sont aussi bien entourés que moi, jugez
un peu, a ma gauche un café restaurant, 4 ma droite, une
auberge-restaurant derriére moi, la grotte Saint Antoine et
église Saint Martin.

Ah... I'église... I'église qui me fait partager la vie de tous les
crupétois. Je ne questionne jamais, mais j'apprends toutes les
derniéres nouvelles lors de mes rendez-vous immuables avec
les ouailles de Monsieur le curé venant a I'office le dimanche
matin.

Lors des mariages d'été, ce n'est pas une fleur & la bouton-
niére que j'arbore, mais c'est tout mon costume qui se pare de
milliers de fleurs odorantes, et dés que la marche nuptiale
resonne, en tressaillant de joie, je fais tomber un tapis de
fleurs pour accueillir les premiers pas de la vie a deux des
jeunes mariés. Et ce que j'apprécie encore plus, c'est quand
ces mémes époux reviennent, I'année suivante, me présenter
leur premier-né, alors, je détache une de mes fleurs que je
dépose délicatement sur |'habit blanc de baptéme de ce nou-
vel enfant de Crupet en lui souhaitant belle et longue vie dans
le village ou il est né.

- Au temps des communions solennelles, je me remémore les
Pholto © Pascal André :Tillaul de Crupet traits, les visages, les caractéres de tous les enfants que j'ai
connu au fil du temps. Toi, le petit gargon qui monte fierement avec ta bougie vers l'autel en habit de communiant,
tu ne peux étre que l'arriére petit-fils du maréchal-ferrant de Jassogne, tu lui ressembles tellement avec tes che-
veux blonds coupés courts; dis-moi, pourras-tu étre comme lui dans ta vie, fort, courageux, ardent & la tache ? Et
toi, la petite fille aux nattes couleur "noisette”, ton afeule ne peut é&tre que la jolie couturiére de la rue Saint Jo-
seph, vous avez les mémes visages, telles deux gouttes d'eau. Seras-tu comme elle, douce, aimable, persévé-
rante dans ton travail?

Le temps passe inexorablement, les
petits naissent, les vieux meurent, je
ne peux m'empécher de laisser couler
des larmes de feuilles quand le cor-
billard emméne le défunt vers le cime-
tiere, ma ramure s'affaisse en signe
de deuil et jaccompagne le chagrin
des proches par un doux bruissement
de mon feuillage.

Dans ma longue vie, j'ai connu un
changement évolutif des bruits dans le
village. Je savais & chaque heure de
la journée ce que chacun ceuvrait; je
distinguais les coups de marteaux
sourds des menuisiers, de ceux meé-
talliques des charrons, je reconnais-
sais les bruits des rouages des mou-
lins de ceux des engrenages de I'hui- Photo ® Pascal André : Tilleu! de Maillen - le méme probléme toxique qu'a Crupet




lerie. Je humais les senteurs de pain chaud du matin, du lard frit de midi et de la soupe du soir qui se dégageait
de chague maison. J'aimais la musique dodelinante du pas des chevaux tirant charrettes et chariots et des envies
de grands coups de pied dans un ballon me prenaient quand j'entendais les rires des écoliers dans la cour de
récréation.

Et maintenant, Crupet, cité dortoir ? Oui, ¢'est partiellement vrai. Beaucoup de gens partent en voiture vers leur
travail en ville, plusieurs autobus de ramassage scolaire emménent les enfants vers les écoles des communes
voisines, et le soir, tout le monde rentre au bercail pour le souper.

J'al suivi I'évolution des bruits mais j'ai aussi connu les changements vestimentaires, j'at ri sous cape quand Mon-
sieur le curé Cochard a troqué sa belle barrette & pompon contre un bérel flatulent pour lui couvrir la téte mais J'ai
ri plein mes branchages quand Monsieur le curé Lamotte a abandonng soutane et béret pour se véfir.. en
« clergymen ». Les femmes, elles, avaient toujours portés longues jupes, longs tabliers, longs manteaux tombants
sur leurs pieds mais... enfin... dans les années quarante, faute de tissus, elles les ont raccourcis. Dans les années
soixante, j'ai écarquillé les yeux quand sont apparues les minijupes. Mais, je m'y suis vite habitué puisque moi
aussi, j'ai les jambes et une partie de mes pieds dénudés.

C'est I'été que tout s'anime grace au ballet des cars de ltouristes et au tourbillon des activités festives. Les visi-
teurs, aprés avoir investi les grottes et avoir contemplé le sanctuaire de Saint Antoine viennent s'installer aux ter-
rasses des restaurants pour y déguster les plats régionaux, non sans avoir auparavant acheté une statuette 3 la
boutique de « souvenirs ». lls s'imprégnent de 'ambiance de mon coquet village en participant a la brocante, aux
marches artisanaux, en devenant spectateurs des luttes du jeu de balles ou tout simplement en se baladant dans
ses vieilles ruelles ou ses sentiers forestiers.

L'hiver, quand tout est sombre, froid, désert, deux voix sortent de la pierre, celle du Chancine Gérard et celle du
Diable, nous devisons tous trois, nous conversons gentiment pour égayer ces longues soirées de la mauvaise
saison.

Ma longue expérience de la vie, m'a appris que toute chose et tout étre vivant ont une fin. Mais plus je vivais, plus
j'aimais mon existence et dans mon orgueil, je me pensais impérissable. Dés lors, au printemps de cette année
2001, moi, le tilleul invulnérable de Crupet, puisant force nourriture dans le sous-sol, jai commencé mon cycle
annuel de bourgeonnement et de foliation pour confirmer une fois encore ma réputation d'arbre florifére.

Mais insidieusement, un viclent poison s'est infiltré dans mon substrat vital et mes branches intoxiquées sont res-
tées impassiblement nues. Je suis aujourd’hui un vieillard maladif qui use le peu de forces qui lui reste pour pen-
ser au futur décor de la place de Crupet. Quand je serai mort, quand on aura fait de mei du bois a briler, jaime-
rais qu'on replante un jeune arbre & ma place qui perpétuera pour des siécles encore limage unique de l'église de
Crupet flanquée d'un arbre majestueux.
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TRADUCTION
Poésie : Le tilleut de Crupet.

Depuis longtemps, je vis sur cette place,
Et vraiment, je ne sais vous dire mon age.

Toits et clocher délimitent mon espace.
Cafés et église sont mon entourage.

On m'a reconnu l'elite de ma race.

Il n'est nul besoin de faire un grand voyage,

Allez vers Crupet pour trouver ma trace

Je suis le tilleul au somptueux feuillage.

Je ne suis pas curieux, mais j'apprends tout grice
A I'église, mon plus proche voisinage.

Tressaillant de joie, mes branches s'entrelacent,
J'honore les coutumes et les usages

Je me fais si beau qu'en palirait Versace

Quand je me pare de fleurs pour un mariage.

Certains jours plus noirs, je me voile la face.
La faux passe, et a I'ultime passage

D'un des nétres, des larmes de feuilles, hélas!
Jonchent tertre ef parvis sur son sillage.

Dans ma mémaoire encore bien vivace
J'entends I'huilerie et ses engrenages
Je ne pleure pas sur le temps si fugace

Jeunesse, vous avez recu en héritage,
De vos afeux, volonté et audace
Sauvegardez les plus beaux de ces messages.

On ne visite & Crupet aucun palace

On vient pour la curiosité du village

Les touristes arrivent dés la Saint-Pancrace
Voir si ce c|u'on en dit n'est pas un mirage
Non, avec le diable, ils sont face 4 face.

A Yheure ou Crupet se met en hivernage,
Les pierres, elles, ne restent pas de glace.
Elles s'animent le soir sans grand tapage
Croyez-moi, diable et saints sont si loquaces!

Rien n'est éternel dit le vieil adage,

Je suis nanti d'une santé coriace,
Pourtant je suis tombé malade, dommage!
N'aurais-je pas été assez perspicace 7

On parle tellement d’anti-dopage.

Trouvera t ‘on des remédes efficaces ?
Je suis maintenant au ban de l'affouage
L'église sans tilleul, cette idée m'agace.

Je n'ai pas de rancaeur ni de rage

Je vais m'en aller sans faire de grimaces
Avant de briler, je laisse un message.

« Replantez un jeune arbre 4 ma place »
L'eglise gardera son bel apanage.

MAV
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Le chaud soleil d'aoit a initié la maturation du raisin de votre treille qu'une fin dété
pare des couleurs annongant la saison a venir. Les plus belles grappes vont orner
votre table et vous n'oublierez pas d’'en distribuerez quelques unes aux voisins...

Mais bientdt vous en aurez soupé du raisin a tous les desseris... Les oi-
seaux, pas vite écceurés vous aideront. S'il vous en reste encore aprés, ce
sera le moment de tenter I'expérience et de s'improviser vinificateur amateur.
Ci-dessous point de recette, mais a la demande réitérée du comité de rédac-
tion de Crup'Echos, je me permettrai de livrer quelques principes de base.
Pour faire simple, je m'en liendrai a |a vinification en blanc.

Simple, et pourtant un rappel s'impose a propos des couleurs, Le vin blanc
tire souvent sur le jaune, pale il est vrai, dans nos régions. On le fabrique le
plus souvent a partir de raisin blanc. Le raisin noir, qui ne I'est jamais vrai-
ment peut aussi donner du jus blanc. Qu'il soit noir ou blang, le fruit de la
vigne est parfois un peu "vert", mais alors ce n'est pas la peine d'en parler.
Quand aux baies dites "blanches" elles tirent encore sur le vert, méme quand
elles ne le sont plus! Il y a aussi des blancs qui sont roses a maturité. C'est
un vrai arc en ciel en pays vigneron!

Bon alors, comment fait-on un petit blanc avec du blanc? Etapes de base...

1) Récolte. Les snobs parlent de vendange. Attention: l'opération est dange-
reuse. La vigne laissée a elle-méme a tendance a faire son fruit hors de
ponee de nos bras. recours indispensable au tabouret de cuisine ou a I'échelle appuyée sur la fagade. Gare aux
chutes! Logiquement, on attend que la maturité idéale soit atteinte. Elle se caractérise par un équilibre entre sucre
et acidité. Cela se mesure avec un petit matériel: densimétre, acidométre. Pour plus de renseignement, allez voir
chez Denis Poncelet au « Pied de cuve » a Profondeville.

2) Egrappage. C'est la régle. On sépare toutes les baies des rafles qui irent nourrir directement votre compost. On
élimine les baies malades ou pourries.

3) Foulage. Alors |3, c'est le pied, au figuré comme au propre! Au propre, il vaut mieux se les laver avant d'écra-
ser les baies par petites quantité dans un récipient. Croyez-moi, quoi que vous décidiez vos petits petons sortiront
décapés de I'opération, rongés par I'acidité du jus. Pourtant, je ne peux imaginer faire autrement qu'avec ces déli-
cats broyeurs naturels qui sont aussi d'une efficacité redoutable, |lls éclatent les baies, déchirent les peaux mais
refusent d'écraser les pépins astringents. Et vous, vous sentez glisser les pulpes gui brofche entre les doigts de
pied pendant que I'écume sucrée du jus léche vos mollets! Petit bémol cependant: nous sommes en oclobre voire
novembre. Les frimas approchent. Fouler juste aprés la récolte, c'est comme traverser a gué le torrent qui dévaie
d'un glacier alpin. Il parait que c'est bon pour la circulation du sang.

4) Macération. On peut laisser le broyat en l'etat pendant quelques six 2 douze heures, mais ce n'est pas indis-
pensable. Le plus simple est de procéder au pressage directement aprés le foulage.

5) Pressage. une petite quantité s'accommodera d'une étamine. On exprime le jus sans exagérer. Pépins et
peaux iront aux poules S.V.P. Elles adorent cela!

6) Débourbage. Le jus placé dans une tourie adaptée a la quantité est laissé au frais (10°¢) pour éviter tout dé-
marrage de fermentation. On laisse décanter une nuit. Les bourbes se déposent dans le fond de la tourie. Ce sont
les déchets solides: terre, poussiére, mais aussi, pattes d'araignées, carapaces de cloportes, débris d'insectes qui
s'étaient cachés dans le raisin, on soutire par siphon le liquide surnageant, plus clair.

7) Toujours en tourie, la fermentation alcoolique peut alors débuter, spontanément ou encouragée par un pied
de cuve de levures sélectionnées (cf le méme Denis Pancelet pour fourniture et made d'emploi). On maintient une
température modérée - 16 a 20°c max - pour garder un maximum de fruité. Ca fait des bulles et du gaz carbonique
s'échappe par le barboteur, petit siphon qui protége le vin de I'air. C'est au début de la fermentation que le vinifi-
cateur ajoute du sucre pour augmenter si nécessaire le degré d'alcool de son vin. On compte 17 g/l de sucre pour
augmenter de 1% d'alcool.




8) Commencement de la fin.
Trois semaines au plus ot
aprés le début, tout le sucre
s'est transformé en alcool. Le
moment précis est difficile 2
déterminer, mais il importe de
stabiliser le vin & cette étape.
On doit en effet & ce moment
éviter une fermentation secon-
daire, la fermentation malo-
lactique. Ici, les choses se
compliquent un peu et je com-
mence a fatiguerl Ceux qui
veulent en savoir plus vien-
dront me trouver au 34, rue
Haute.

Toujours est-il gu'aprés quel-
ques nouveaux soutirages et
traitements, aprés un séjour au
froid de I'hiver ou d'un frigo,
Le vin blanc se doit d'étre au frais... (Photo : P. Colignon)} vous tirerez quelgques bou-
teilles d'un petit "pays" sec et fruité, & boire dans 'année. Il n'aura d'autre prétention que celle d'étre issu de votre
treille, du travail de vos pieds et de votre patience.

Pour ceux qui y ont accés, voyez http ://www.multimania.com/cepvdqalindex.htm . Une foule d'informations
pertinentes destinées aux amateurs de vins de fruits, a la vigne et aux vins de Belgique.

Palrick Colignon.

'an passé, une publicité distribuée dans le village proposait de commander une horloge du XXleme siécle
unique pour Crupet. Chague exemplaire numéroté serait décoré de molifs gravés représentant des vues
atraditionnelles du village. Prix de souscription: 3.950 francs. Ceux qui ont fait I'acquisition de cet objet de
valeur savent-ils qu'll y a eu un précédent?

Le hasard de pérégrinations sur le net nous a fait remonter le temps. Le catalogue en ligne de I'Hate! de vente
VANDERKINDERE 2 Bruxelles a mis aux enchéres l'objet suivant. horfoge gaine en chéne de style Louis XVI
Mouvement signé D...{7) & Crupet. Travail namurois. Epoque : XVilléme, H.:249 cm. Estimation ;| 45/65.000.-
C'est bien le mouvement qui est signé et non seulement |la gaine. Crupet aurait-il été le siége d'une activité horlo-
gére dont nous aurions perdu la trace? Qui est ce D... dont le nom n'a pu étre décrypté par les responsables de la
salle de vente?

Encore des questions sur notre passé et du pain sur la planche pour les amateurs,

En tous cas, entre I'horloge du XXléme et celle du XVllléme, le bond dans le temps est aussi un bond dans les
prix! C'est comme les vieilles pierres.

P.C.

Architecte paysagiste
création de jardins - pépiniere
Devis gratuit sans engagement

25, Chaussée N4, 5330 SART-BERNARD
T6). 08140 01 84 - Fax. 081 4023 10




Bien malin celui qui pourrait deviner la provenance de I'orgue de Crupel et surtout
quelle fut sa destination premiére.

Nous sommes au début des années 1900. L'abbé Gérard, aidé des ses parois-
siens, s'active a I'érection des Grottes en I'honneur de St Antoine. Parmi ses
ouailles, il compte I'ancien curé de Marche-les-Dames, Fabbé Henri Delannoy®.
Comme toutes les parcisses d'alors, celle de Crupet ne dispose que d'un gros har-
monium « d'église » pour soutenir le chant.

Le curé retraité Delannoy, vraisemblablement mélomane et certainement généreux
meécene, se met en devoir d'enrichir la paroisse d'un instrument de classe supé-
rieure.

A cette époque également, des orgues harmoniques dites « de concert », agré-
mentaient certaines salles de spectacle, des salles de cinéma et notamment celle
du Kursaal d’'Ostende. La raison pour laquelle ledit Kursaal se défit de son instru-
ment nous échappe, mais il est certain que notre abbé s'en porta acquéreur au
profit de la paroisse de Crupet. Faut-il rappeler que, vers les années 1940, la musique d’orgue de cinéma était
encore retransmise par I'l.N.R.? tous les dimanches matin ?

Cet « orgue de concert » était joué sur un clavier « en fenétre », l'organiste tournant le dos a l'assemblée ; c'est
vraisemblablement lors de son transfert 4 Crupet qu'une console lui fut adjointe.

L'orgue emplissait I'édifice de ses sonorités nouvelles ; le curé Neujette s'en réjouissait et toute | ‘assembiée avec
lui.

L'instrument était tellement puissant qu'il résonnait jusgque sur |a terrasse du cabaret « do pu bia pélé d'Crupet »,
Mais il y eu un hic ! L'organiste de I'épogque Emest Detry-Colot, alors appelé « clerc-chantre » lui préféra son an-
cien harmonium (qui sommeillera d’ailleurs dans le petit jube jusque vers 1952). |l fallut attendre l'arrivée de Jo-
seph Delvaux, organiste formé par 'abbé Camille Jacquemin, pour entendre I'orgue soutenir le chant et exécuter
les plus belles pieces de musique d'orgue. « IN ILLO TEMPORE » les messes étaient chantées le dimanche et les
jours de féte, ainsi que deux ou trois fois par semaine (messes ordinaires, de six semaines et « d'année » pour les
défunts). ; I'aprés-midi dominical (et des fétes) comportait le chant des vépres ; le soir ¢’était le « salut au St Sa-
crement » ; tous les mardis et vendredis en mai, juin et octobre.

Bref, curé et organiste se rencontraient pratiguement tous les jours. Joseph fut donc le seul titutaire de cet orgue
depuis 1940 jusqu’en 1975, c'est-a-dire jusqu’au moment oll le générateur d'air chaud eut raison de la mécanique
de linstrument. La remise en état fut jugée trop dispendieuse ... et 'orgue abandonné ! Cet instrument provient
des ateliers SGHYVEN, comporte un clavier et neuf jeux’. Signalons au passage qu'un instrument de méme fac-
ture est toujours en service a Dorinne.

Pour un orgue, un tel parcours n’est pas banal. Au méme litre que d'autres piéces de |'église, il fait indiscutable-
ment partie d'un patrimoine & sauvegarder. Peut-&tre pourra-t-on entendre & nouveau cet orgue romantique re-
marguable ?1°

R. Cochart

PS. La Chorale a 'honneur de vous faire part du passage du relais
entre notre jeune chef Xavier et notre nouveau (toujours jeune) chef
Michel. Michel Hublart est bien connu des crupétois puisqu'il est une
des chevilles ouvriéres de la fanfare dASSESSE. Devant faire face a
de nombreuses activités a la fois dans le cadre de ses études et aussi
débutant dans un cadre professionnel, Xavier a souhaité mettre un
terme & sa charge d'organiste de la paroisse. Nous le remercions pour
Iélan nouveau qu'il a insufflé & notre chorale et lui souhaitons plein
succés pour I'avenir.

La Chorale « Les Travailleurs ».

22 'abbé Henri Delannoy, né a Crupet en 1834, surnommé « Li curé Neujette » (noisette). Curé de Marche-les-Dames, il se retire &
Crupet vers 1899 o it décéde le 17/01/1917. Sa tombe est adossée au mur Ouest dans la partie Sud du cimetiére.

3 | N.R. : Institut Nationat de Radio, actuelle RTBF premiére chaine radio.

4 a valeur a neuf d'un orgue s'établit sur le nombre de jeux reels, a raison de 400.000 francs par jeu. L'orgue restauré vaudrait donc
actusellement environ 3.600.000 francs.

% \a chorale « Les Travailleurs » et Crup'Echos font eévidemment leur ce veeux d’un ancien crupétois toujours de coeur avec nous.
Notre Chorale fondée en 1896 a probablement éié la premiére a bénéficier de I'apport du nouvel instrument.
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Si dj'vo dis qui & sti I'fiesse ol maujone c¢i djot-l&, et qui no n'z'avans r'pachu avou on steak aux champignons-
crinme, c'est bin sdr, vo m'crwéroz su parole; avou one boteille di SANS SOUCI di d'padri les fagots, les linwes
s'ont disloyi et Gaston m'a raconté totes ses frawes, ses traficadges et ses braconadges do timps dol guérre...
Volla qui passeut I'frontiére avou da toubac ou do pékét, qui s'pomineut avou do bure qui fondeut & s'dos, avou on
djambon gu'aveu atiré on tchin d'baraki a I'porsire au mwins su trwés kilométes : tot ¢a a tchfau su on vi vélo au
pédalier dishoté, qui créveut a chaque carrefour, et avou one tchin-ne qui potche dju chaque cép qui passeut dins
on nid d'pouyes |

Nosse Gaston esteut todis en train d'martchandé des brimbarions po ses dicauses ,a rafistolé I'vitrine do tir-pupes,
a rachoné totes ses rapines : i roulotte esteut divnue on bric-a-brac inimaginabe... Les timps estunt deurs, et les
p'tités trouvailles estunt todis les binv'nues. Li nom da Héléne riv'neut sovint dins I'conversation...

Su I'difin do diné, n'avans co bévu on p'tit calva, en ne premettant d'no r'veuye, et d'alié fé one grande porminade
dins les Ardennes : pogwe nin vié Durbuy ?

Tat au long di s'djournéye-la, dj'a sintu qui m'sogon aveu on grand coedr et qui to ses malheurs |'aveunt habitoué a
s'continté di p'tites binaugetés : les pu p'tités prevenances li fiyunt on plaijji immense. Li sorfre d'on' &fant, |i pou-
gnie di mwin d'one vi dgin, li place qu'on i 1&yeu en priorité, to ¢a Ii fieu li pu gran contintemint. Si visadge respireu
I'bonheur, et portant to s'cwart esteu distrut, et s'coetir quétfiye co d'pu...

Enfin, divant do réminé Gaston a |'clinique, il a co viu fé I'tol d'Crupet, et dja r'sintu drf ses silences, drf ses sospi-
rances qu'i pinseut a s'pa, et ossi a Hélene... qui n'riviereut dandgereux jamais pu.

Li dimégne siyant, comme convenu, nos avans pris I'depart po nost'excursion . et po Gaston c'esteu comme one
navéte vie do discouviét les p'titis villadges da Condroz, leus viyés maujons d'pire, leus tchestias, leus égliges, les
patures parsémées di blanqués vatches paugéres. Nos purdun pléji a na z'arété avou angue ¢ I'dte, et & chague
resconte, les dgins compurdunt qui m'sogon ni saveu weére si boudgi : i I'2'T causeut wallon, mais jamais i n'si plin-
deu, et i copeut court quand on Ii poseut des questions sus s'thandicap. No z'avans dine dins one friture accesipe
avou I'monorette, et I'patronne a viu Ii fé cadeau d'one potiche riprésintant one roulotte vete et radge : on pleut lire
I'inscription A LA BELLE HELENE...

Din I'vwéture, Gaston s'a edwarmu avou I'potiche su ses gn'gnos, et dji n'a puyeu on mot jusqu'aviét quatre heures,
Adon, i m'a d'mandé dol raminé a Mont d'Godéne et si merci ¢a stf do m'dire ;"C'esteu bin, mais Crupet... "eti g'a
meétu a brere comme on'éfant. Et pwuis, dj'él | a proposé do fé on pu grand voyadge, mais ci cdp-ci "C'est vo qui
fixéyerait I'destination” a tj'dit...

C'est on djudi qui dj'a sti kwé Gaston po I'virée prometue : il esteut nouv'heures et il aveut étindu causé d'REDU :
pon d'probléme, dins one bonne heure no d'dvrun deébarqué au villadge do live. Mais dji m'dimandeu si I'monorette
aleu plu sopwarté li porminade din les librairies do coin...

Mains guand n'n‘avans arrivé su place, i gn'aveu one masse di JEEP et d'PICK-UP, di vwetures et d'camionettes
patavau I'villadge, qu'on n'saveu vraimint pu s'garé nulle paut. Bin sdr, i gnaveu one manifestation, puisqu'one
masse di dgins s'aveunt rachonné autou d''eglige.

Leus moussemints n'y I&yunt pan d'doute © c'esteu bin sar I'étermint d'one saki d'important... Quand V'cercueil a sff
sarti d'églije, pwarté pa chij-omes tot d'véte habiyis, dj'a yeu vite compris qu'c'esteu gerde-forestier qu'on z'aleut
étéret.. Et n'i vla-ti nin qui les prumirés coméres qui siyunt I'cercueil... CESTEU HELENE ET S'FEYE !l Pokwé a-
ti falu qui no passeun-n'par 1 ci djol-1a, a c'theure-1a ? Pokwe 777

Ah | les hazards dol vie sont marqués au grand live, mains tot 'minme.on aureut sayi do rirouvé I'famile da Hé-
iéne, gu'an 'y aureut jamais arrive, et vola gu'no tcheyans d'su, li djol gu'on &terre si thomme... Pasqui c'est bin i
gu'on z'étéreut, et Gaston aveu arrivé & timps et a heure pa crwézé | rgard da Héléne | Mais léye hésiteu one
seconde, puis elle s'avanceut vié m'sogon, et sins on mot, elle nos a rabressi tot les deux...

Nos't'excursion aureut plu s'terminé avou ['episode qui vo v'nos do lire, et I'mot FIN péreut sire, tot vo léyant advi-
né ane suite enfin heureuse, mais I'viye n'est jamais simple, et I'sort s'acharnéye sovint su les pus démunis !

*

*

Sakents samwin-nes pu taurd, nos nos rtrouvans avou Gaston, & [frontiére frangaise, etur DGIVET et REVIN,
ousqui n'naveun décide d'allé pique-niqué avou on pensioné d'l'aviation, qui Gaston aveut rescontré al bibliothé-
que dol clinigue. Cithomme-la I'aveut pris en amitié dispeuye des années ; il y apurdeut I'physique, I'aéronautigue,
l'estrologie, et y causeunt todis wallon échone.C'esteut on Lidgeu fwart amitiauve, veuf et sins é&fant, di pu d'sep-
tante-cing ans, mais qu'é paréteu mwinsse di swéssante : René...Bref, y s'étindeunt bin &chonne, i s'aveunt ra-
conté leu viye et leus p'tites manies, y révunt tas les deux d'voyadges, mais jusqu'a s'theure, y n'aveunt nin yeu
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les possibilités : djesteu aux andges do plu les y siervu d'tchauffeu... Todis esti qui avié les trwés heures aprés
I'diné, nos décidans do fé I'distou pa Redu, avou one arriére-pinséye, naturellemint...

Nos'tidéye esteut do veuye ci qu'Héléne esteut divnue dispoye li piette di s'thomme : quene grande déception
quand nos avans appris qui I'féye da Héléne esteu mariée avou on Bruxleer, qu'elle aveut si a I'capitale, et qui
I'estunt tchéyu fwart bas : sus sakants mwes, li pelchochin l'aveut ruing, et léyi la,

Li moman aveut sti r'trouvé s'féye a Bruxelles po saye dol rapaucheté et dol satchi fou dol misére. Main tot s'aveut
dramatisé : elle aveut tchéyu malade, et nos't'Hélene n'aveut rin trouve d’'mia qui do vinde si maujone & Redu, po
achévé do payi les derénés dettes d'aux éfants...

Elle louweu on p'tit garni en face d'an dancing, elle esteu divnue pu minabe qui DJOB, elle s'aveu métu a bware,
et elle esteut fwart ramwinriye. Elle fiyeut tot c'qu'elle pleut po sauvé s'féye, si néglidjant léye-min-me. C'est onke
di ses cousins qui nos a raconté tot ga. Nas't'excursion si termineut fwart mau c¢i djod-la : dji n'sais pu qui qu'esteu
I'pu abattu di René, di Gaston ou d'mi.

Li mira—ke diveut s'acomplit sakants mwés pu ta—rd, quand Gaston a r'ci des novéles da Héléne, qui v'neut do
rintré dins one maujone di r'pos a Andenne, ouski s'féye esteut en traitemint, et 1&ye esteu r'prije comme réceplio-
nisse...

Si bin gqu'avou Gaston et René nos v'la évoyes li dimégne siyant a I'resconte dol réceplionisse... sins crii gare !
Comme elle esteu ramwinriye, mains & pwin-ne aviyie, et todis soriante et mia avenante qui jamais : on sinteu
Fdgintillesse au truviet di s'visadge. Elle pwarleu des lunettes quand nos avans arrivé, main, dandgereux jin-née,
elle les a rosté en nos véyant,

Nos avuns lidée qu'elle nos ratindeu, mains c'est Gaston qu'a yeu I'prumi mot : Rimétoz vos lunettes, Héléne, vos
estoz co pu belle avou !!!

Po les |éyi zéls deux, nos avans pris s'place, Rene et mi, et n'z’avans fé d'nos mia po r'rcir les dgins, et responde
au teléphone, sins d'mandé I'permission a personne : aprés ane dimey'heure, vola nos tourtereaux rivinus. D'as-
métant, dj'ave léyi f&é René, qui s'aveut discouviét one novelle prefession. | faleu ['éleinde raconté ses fadves, et
surtout ses con'chances aux intrants et aux salrtants : | con'cheut tot, et co d'pu. Ses théories interplanétaires
amusunt les clients: ¢'est comme si 'aveut todis fé ¢a..

Po m'paurt, dj'aveus sti m'informé des menus a l'cantine ; |i blanquette di via champignons aveu tot d'suite rit'nu
nrattintion. Ossi, c'est avou bramint do pléji qui I'neure do relais da Héléne estant arrivé, c'est'one pitite djonnette,
probablement one sicilienne avou ses bias noirs tchivia et s'taccent plein d'saveur, do genre "boudge tu qui
dj'passe”, qu'a v'nu prinde i relais, sins trop comprinde ci qui s'passeut... et nos avans dthindu a I'cantine tot les
quate. | gnaveu qu'par nos dins I'salle, et dji m'attindeu & c'qu’on végne no fait taire d'one minute 4 l'aute... Ci qu'a
arrivé a quatre heures, mais c'esteu seulemint po nos dire qu'on z'alleu séré. .,

Héléne n'aveut nin candji : ses moussemints estunt todis passes d'mode, si visadge transpireut todis li minme
grande binaugeté, et personne ni s'aveut jamais occupe serieusemint d'ses tchfias...

Ci qui s'ont dit dins I'coulair do I'salle d'attente divant I'ding, ¢'djod-1a, nuk n'el saurait jamais, mains c'esteut clair
asteur, qui chaque djo( qui pas-

sereut sereut marqué d'one novéle lueu d'espoir, et qui I'djournée qui s'achéveut esteu comme on cadeau do ciel
qui pu rin n'paureut distrlre...

GASTON - TRADUCTION

Si je vous dis que ce fut la féte ce jour-la chez moi, et que
nous nous sommes régalés d'un steak champignons-creme,
c'est bien sr, vous me croirez sur parole : avec une boutellle
de SANS SOUCIS de derriére les fagots, les langues se sont
bien vite déliées, et Gaston m'a raconté toutes ses blagues,
ses fraficages et ses braconnages de sa jeunesse... Le voila

nous promettant de nous revoir, et d'aller, cette fois, faire une
excursion dans les Ardennes : pourquoi pas vers Durbuy 777

Tout le Jong de cette journée, J'ai ressenti que mon ami avait
un grand coeur, et que ses malheurs I'avaient habitué a se
contenter de petites satisfactions: les plus petites provenan-

qui passait la frontiére avec du tabac ou du péket, quil se
promenait avec du beurre qui fondait & son dos, avec un
jambon qui avait attiré un chien batard a le poursuivre pen-
dant au moins trois kilométres : tout ¢ela avec un vieux velo
au pédalier branlant, qui crevait &4 chaque carrefour, avec une
chaine qui sautfait @ chaque passage d'une orniére! Notre
Gaston était toujours occupé & discuter le prix d'une babiole
pour ses kermesses, & réparer la vitre du pipes, a rassembler
toutes ses acquisitions : la roulotte était devenue un bric-a-
brac inimaginable... Les temps étaient durs, et les petites
trouvailles étaient toujours les bienvenues...

Le souvenir d'Héléne revenait souvent dans la conversation...
Sur la fin du diner, nous avons encore bu un petit calva, en
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ces |ui faisaient un plaisir immense... Le sourire d'un enfant,
la poignée de main d'une personne agée, la place qu'on ui
accordait en priorité, tout cela lui faisait un plaisir intense. Sa
figure respirait le bonheur, et cependant, fout son corps &tait
brisé, et son cceur peut-étre plus encore...

Enfin, avant de reconduire Gaston a la clinique, il a encore
voulu faire le tour de Crupet, et j'ai ressenti derriére ses sou-
pirs et ses silences, qu'il pensall 4 son pére, et a Hélene, qu'il
ne reverrait sans doute plus jamais.

*
L



Le dimanche suivant, comme convenu, nous avons pris le
départ de notre excursion et pour Gasten, c'etait comme une
nouvelle vie de pouvoir découvrir les petits villages du Con-
droz, leurs vieilles maisons de pierre, leurs chateaux, leurs
églises, les patures parsemées de vaches tranquilles. Nous
prenions plaisir & nous arréler avec 'un ou l'autre, et a cha-
que rencontre, les gens comprenalent que mon copain ne
savait guére se deplacer : il leur parlait wallon, mais jamais il
ne se plaignait, et coupait court lorsqu'on lui posait des ques-
tions sur son handicap...

Nous avons diné dans une friture accessible avec la mono-
refte, et la patronne a voulu [ui faire cadeau d'une potiche
représentant une roulotte verte et rouge : on pouvait lire I'ins-
cription : A LA BELLE HELENE...

Dans la voiture, Gaston s'est endormi avec la potiche sur les
genoux, et je n'ai plus entendu un mot jusqu'aux environs de
quatre heures. Alors, il m'a demand, de ie ramener 2 Mont de
Godinne, et son merci fut de me dire : "C'&tait bien, mais
CRUPET..." et il s'est mis a pleurer comme un enfant. Et puis,
je lui ai proposé de faire prochainement un plus grand
voyage, "Mais cette fois-ci, c’est vous qui fixerez la destina-
tion" ai-je dit...

C'est un jeudi que je suis allé chercher Gasten pour la virée
promise : il &lait neuf heures, et... il avait entendu parler de
REDU : pas de probléme, dans une bonne heurs, nous de-
vrions débarquer dans le village du livre, Mais je me deman-
dais si la monorette allait supporter la promenade dans les
librairies du coin...

Mais quand nous sommes arrivés sur place, il y avait une
ribambelle de JEEP, de PICK-UP, de voitures et de camion-
nettes qui encombraient le village, si bien gu'on ne savait
vraiment plus se garer : bien s0r, il y avait une manifestation,
puisque tout ce petit monde s'était agglutingé a proximite de
I'eglise...

Leur tenue ne laissaient pas planer de doute : il s'agissait de
'enterrement d'une personnalité... Et quand le cercueil est
sorti de I'église, porté par six hommes tout de vert hahilles,
j'eus vite compris que c'était le garde-forestier qu'on alliait
enterrer. Et surprise ; les premieres dames qui suivaient,
C'ETAIT HELENE ET SA FILLE 11l

Mais pourquoi a-t-il fallu que nous passions par |a ce jour-la,
a cette heure-la ? Pourquoi 777 Oui ! les hasards de l'exis-
tence sont marqués au grand livre, mais quand méme... on
aurait voulu retrouver la famille d'Héléne, gu'on n'y serait
jamais arrivé, el voila que nous y tombions, le jour de l'enter-
rement de son mari! Car c¢’est de (ui qu'il s'agissait, el Gaston
était arrivé a temps pour croiser le regard d’'Héléne! Mais elle
hésitait une seconde, puis elle s'avangait vers mon copain, et
sans un mot, elle nous embrassait tous les deux...

Notre excursion aurait pu se terminer avec I'épisode que
vous venez de lire, et le mot FIN pourrait suivre, tout en vous
laissant deviner une suite enfin heureuse, mais la vie n'est
jamais simple, et le sort s'acharne souvent sur les plus dému-
nis |

Quelques semaines plus tard, nous nous retrouvons avec
Gaston, a la frontiére frangaise, entre GIVET et REVIN, ol
nous avions décidé d'aller plque-niquer avec un pensionné de
I'aviation, que Gaston avait rencentré & la bibliothéque de |a
clinique. Cet homme-la l'avait pris en amitié depuis des an-
néas ; I lui apprenait la physique, 'aéronautique, I'astrologie,
et ils parlaient toujours wallon ensemble. C'éfait un liegeois
fort amitieux, veuf, sans enfant, de plus de septante-cing ans,
mais qui en paraissait moins de soixante Rene. s
s'entendaient & merveille, ils s'étaient raconté leur vie el leurs
manies, et révaient tous les deux de voyages, mais jusqu'a

présent, ils n'en avaient guére eu les possibilités : jétais
heureux de pouvair leur servir de chauffeur. .. o
Toujours est-il que, vers les trois heures nous décidons de
faire le détour par REDU, avec une arrigre-pensée, naturel-
lement. Notre idée était de voir ce qu’Héléne était devenus
depuis la perte de son mari : quelle ne fut pas notre déception
d'apprendre que la fille d’Héléne s'était mariée avec un
bruxellois, qu'elle avait suivi a la capitale, et qu'elle était tom-
bée trés bas : en quelques meis, le mauvais bien l'avait rui-
née, et laissée |a. Héléne était allée retrouver sa fille 2
Bruxelles, pour essayer de la rassurer et de la sauver de la
misére. Mais tout s'était précipité et dramatisé : elle é&tait
d'abord tombée malade, et notre Heéléne n'avait eu d'autre
recours que de vendre sa maison de Redu, pour payer les
dettes de ses enfanis; elle louait un petit garni en face d'un
dancing, elle était devenue plus minable que Job, s'était mise
a boire, et elle tait trés maigrie. Elle faisait tout son possible
pour sauver sa fille, se négligeant elle-méme : ¢'est un de ses
cousins qui nous a conté tout cela... Noltre excursion se ter-
minait bien mal ce jour-1a. Je ne sais qui était e plus triste de
Rene, de Gaston ou maoi...

Le miracle devait s'accomplir quelques mois plus tard, quand
Gaston a regu des nouvelles d'Héléne, qui venail de rentrer
dans une maison de repos 4 Andenne, ol sa fille avait été
admise en traitement, tandis gu'elle-méme était reprise
comme réceptionniste... Si bien gu'avec Gaston et René,
ncus voild partis le dimanche suivant, 4 la rencontre de la
réceptionniste, sans crier gare... Ahl comme elle &tait maigrie,
mais a peine vieillie, et toujours souriante, et encore plus
accueillanle que jamais : on sentait la gentillesse au travers
du visage... Elle portait des tunettes quand nous sommes
arrivés, mais sans doute génée, elle les a enlevéas en nous
voyant. Nous avons pensé gu'elle nous attendait, mais c'est
Gaston qui a eu les premiers mots : "Remettez vos lunettes,
vous étes encore plus belle avec!"

Pour les laisser ensemble, nous avons pris sa place 3 la
réception, René et moi et nous avons fait diligence pour rece-
voir les visiteurs, répondre au téléphone ceta sans demander
la permission & qui que ce soit ;| aprés une demi-heure, nos
tourtereaux sont revenus. Entre-temps, j'avais laisseé faire
Rene, qui s'était découvert une nouvelle profession. Il fallait
Fentendre raconter ses histoires, et surtout ses connaissan-
ces aux entrants et aux sortants : it connaissait tout, et encore
plus... Ses théories interplanétaires amusaient les visiteurs
autant que les patients : il était intarissable. Pour ma part, je
m'étais informé des menus & Ya cantine : la blanquette de
veau champignons avait de suite retenu mon attention. Aussi,
c'est avec beaucoup de plaisir que nous apprenions que
I'neure du relais d'Héléne étant arrivé ; c'est une pelite jeu-
netle, probablement une sicilienne avec ses beaux cheveux
noirs et son accent plein de saveur, du genre SAUVE QuI
PEUT qui est venue prendre le pouvoir de réception, sans
trop comprendre ce qui se passait... et nous sommes des-
cendus a la cantine & nous quatre. |l n'y en avait que pour
nous dans la salle, et je m'attendais & ce qu'on vienne nous
faire taire d'une minute a l'autre... Ce qui est arrivé & quatre
heures, mals seulement pour nous dire qu'on allait fermer...

Héléne n'avait pas changé : ses vétements étaient toujours
passés de mode, sa figure transpirait toujours la méme sa-
tisfaction, et personne ne s'était jamais occupé sérieusement
de sa coiffure... Ce qu'ils se sont dit dans le couloir de 1a salle
d'aftente avant le diner, ce jour-13, nul ne le saura jamais,
mais il
était clair que dorénavant, chaque jour nouveau serait marqué
d'une nouvelle lueur d'espoir, et que la journée qui s'achevait
etait comme un cadeau du ciel, que plus rien ne pourrall
détruire...

A.Q. (& suivre)
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Le moulin Banal de Crupet dit « LE COMTE » - de 1303 21788

Dans Crup’Echos depuis quelques années, plusieurs auteurs dont (F. Bernier et P. Collignon) nous ont convain-
cus que Crupet était aux XVIlléme et XIXéme siecles le village des moulins. Pour rappel, & cette époque Crupet
comptait 7 mauling en activités. De 'amont a I'aval du Crupel, on rencontrait le moulin « de la Ramonette ou de la
Follerye », le moulin « Purnode », le moulin « Do mitan ou Paquet », le moulin « des Ramiers ou Papeterie —
Lhonneux », le moulin « Latinne-Galloye », le moulin « Chiliade ou de Gourcy » et enfin sur le ry de Gense le
moulin-huilerie « Van Rymenant ». )

Dans cet article, nous allons remonter le temps encore plus loin, au début de la seigneurie de Crupet, a laube du
XIWVéme siécle (en 1303) pour découvrir le plus vieux moulin de Crupet : le moulin banal dit « Le Comte ». Un
moulin était appelé banal quand il appartenait au Seigneur et était d'usage public et/ou obligatoire, il était soumis a
la banalité. Dans |le cas du moulin Le Comte, comme nous allons le voir plus bas dans le texte, son usage était
obligatoire pour les manants des villages et des hameaux voisins (Ronchinne, Ivoy, Rendarche, Corioul, ...).

Au cours des sieécles, au travers des différents propriétaires du moulin Le Comte, on rencontre des personnalités
importantes pour Crupet. Par des analyses croisées, on peut confirmer les liens étroits entre Crupel, Vénatte et
Jassogne. On découvre également dans les entre-lignes des notables voisins influents.

Q0 était situé 1e moulin Le Comte ? En toute vraisemblance, le moulin Le Comlte correspond aux restes du moulin
appelé actuellement « Do mitan ». En effet, le dénombrement de 1686 indique que le moulin LE COMTE est com-
posé d'une usine & trois roues, sans
batiment de résidence pour le meu-
nier, de un bonnier et 300 verges de
pré et de jardin. Dans un précédent
Crup'Echos, nous vous avions pré-
senté une photographie de 1890 du
moulin Do mitan. Sur cette reproduc-
tion, on constate que le moulin pos-
séde ftrois roues. Cet ensemble
d'élements nous invite a appeler
maintenant le moulin « Do mitan »
également moulin « Le Comte ». Le
moulin « Le Comte » est le plus vieux
moulin de Crupet. En effet, dans les
plus anciens documents (1303, 1525,
1535), il est d’abord appelé le moulin
de Crupet,

Le moulin Le Comte - photo © P. André

1303, Septembre. Henri, Comte de Luxembourg, donne a perpétuité a Henri de Venatte le moulin de Crupet, dit le
moulin Le Comte {Cité aux dénombrements de 1751 et de 1752 ; texte au registre | Réglements, records, status,
etc., 262, au Musée de Namur).

1371, 4 septembre, Henri de Crippey constitue au profit du Comte de Namur une rente de 23 livres tournois a
prendre sur |a taille de la mairie de Rendarche et it donne en hypothéque un fief comprenant une maison a Crupet,
les trois quarts du moulin le Comte, les trois quarts de Chomont, le Hauzenpré et les trois quarts du pré dit « le
part Renier » (Piot, Chartes des Comtes de Namur, p. 430).

Vers 1380. Henri de Crippey tient les trois parts du moulin Le Comte (S.B, VI, 3).

1413, 20 décembre. Gilles, seigneur de Crepey, chevalier, prétend, contre Henri de Hun, prévét de Poilvache,
que Ronchinne est soumis a la banalité de son moulin Le Comte (S.B, CCLXI, 26v).

Vers 1474. Messire Thomas de Crupey, chevalier, tient en fief du chateau de Poilvache sa maison de Crupey, les
trois parts du moulin, les trois parts du bois de Chamont (S.B, XV, 52v).

1497, 18 novembre. Thomas, seigneur de Crupet, légue au curé et a V'église de Crupet une rente de 10 muids
d’épeautre hypothéquée sur le moulin Le Comte a Crupet (Le curé de Crupet, F.-A. Bronckart, releva cette rente,
le 1 décembre 1766, aprés poursuites du prévot),
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1512, 8 décembre. Gilles de le Loie, époux d’Adrienne de Hun, demande 2 la cour de Poilvache un record cons-
tatant que feu Thomas de Crupet a relevé deux fiefs situés a Crupet. Il assigne pour assister a la confection de cet
acte sa tante Helwy de Crupet, veuve de Hubert de Monjoie, et Aubert de Montjoie, son fils. Le record est accorde
3 quinzaine. Gilles de le Loie était neveu de Thomas de Crupet.
1525, 14 aoht. Anne de le Loie, fille de feu Gilles de le Loie et d’Adrienne de Hun, releve la terre du moulin de
Crupet.
1532, 1 mars. Guillaume de Blois, Seigneur de Donstienne, reléve le moulin de Crupet échu 4 sa femme, Anne de
le Loie. La veuve de ce dernier, Adrienne de Hun, en conserve |'usufruit.
1540, 15 mai. Jean Carondelet, second mari d’Anne de le Loie, fait relief du moulin sis prés de Crupet et de ses
dépendances appartenant & sa femme. Adrienne de Hun conserve I'usufruit,
1569, 3 janvier. Anne de le Loie, douairiére de Jean de Carondelet, fait relief de I'usufruit du moulin de Crupet,
Elle y renonce au profit de son fils, Guillaume de Carondelet, nu-proprietaire, a Toccasion du mariage de celui-ci,
avec Jeanne de Brandembourg, douairiére de Celles. Guillaume de Carondelet, du consentement de son frére
Adrien, seigneur de Vy, el de ses sosurs, Anne et Margueritte, donne le moulin et le bois de Crupet comme
: douaire a sa future épouse, Jeanne de Brandembourg.
1602, 20 mai. Jean de Carondelet, seigneur de Solre-sur-
Sambre, fait relief du moulin Le Comte a Crupet lui échu par le
testament de son oncle, Guillaume de Carondelet.
1608, 16 février. Testament de Jean de Carondelet et d'Anne
de Davre, sa femme. Le survivant aura |la pleine propriété des
biens provenant de Guillaume de Carondelet et pourra les
- partager 4 son gré entre les enfants issus du mariage des
testateurs.
1609, 22 mars. Anne de Davre, veuve de Jean de Carondelet,
fait relever le moulin de Crupet. Aprés poursuites du prévdt.
% L'ainé des fils d’Anne de Davre, Guillaume de Carondelet,
ayant épousé Héléne de la Pierre, regut de sa meére la sei-
gneurie de Wawremont, En 1614, il releva tous les fiefs |ui
dévolu par la mort de son pére, Jean, et de son frére Lamoral
. de Carondelet. Aprés son décés, sa veuve, Héléne de ia
Pierre, se remaria avec Frangois d’'Ongnyes qui, en 1626 et
. 1627, releva pour sa femme et les enfants que celle-ci avait
retenus de sa premiere union, les fiefs provenant de Guiliaume
' de Carondelet et notamment le moulin Le Comte,
1633, 4 decembre. Testament d’Anne de Davre, veuve de
. Jean de Carondelet. Elle laisse a sa seconde fille, Anne-
| Marguerite de Carondelet, la cense et les bois de Venalte,
d ainsi que le moulin Le Comte.
1635, 25 aoit. Anne-Marguerite de Carondelet, chanoisesse
i de Maubeuge, fait relever le moulin Le Comte a Crupet, Iui
dévolu par la mort de sa mere, Anne de Davre,
* 1650, 5 février. Testament d’Anne-Marguerite de Carondelet,
Elle laisse le moulin Le Comte : 1er A sa pelite-niece, Anne-
Marguerite de Mérode ; 2éme si celle-ci meurt sans enfants, &
Marie-Florence de Mérode ; si celle-ci n'a pas d’héritier, & Jean de Mérode.
1665, 18 septembre. Anne-Marguerite de Mérode, chanoinesse de Maubeuge, constitue une rente de 50 florins
au profit de Nicolas Le Salpéteur, sur le moulin Le Comte lui légué par sa grande tante Anne-Marguerite de Ca-
rondelet. (Le 27 septembre 1669, Nicolas le Salpéteur vendit cette rente au chapitre Notre-Dame de Namur. En
1671, le chapitre saisit le moulin a défaut du paiement des arrérages. Le 30 avril 1674, Michel Marlaire, qui avait
une créance hypothécaire primée par celle du chapitre, désintéressa celui-ci et se fit surroger dans ses droits).
1671, 14 juillet. Mademoiselle Anne-Marguerite de Mérode de Ham-sur-Sambre fait relever le moulin Le Comte a
Crupet.
1675, 1676. Anne-Marguerite de Mérode offre & Michel Marlaire de Iui payer ce qui lui est di sur le Moulin Le
Comte. Elle obtient une sentence favorable. Au cours de la procédure, elle avait épousé dom Joseph de Artéga.
1676, 22 janvier. Marie de Brengen, veuve de Jacques Lanwerin, marchande & Bruxelles, fait opposition a la
vente du moulin Le Comte jusqu’a ce gu’elle ait ete payée des sommes que lui doivent Joseph d’Artéga et sa
femme, Anne-Marguerite de Mérode,
1681, 24 novembre. Joseph d'Artéga, capitaine au service d'Espagne, et sa femme, Anne-Marguerite de Mérode,
cédent le moulin Le Comte a leur belle-sceur et soeur, Frangoise-Brigitte-Hyacinthe de Mérode, en redemption des
4/5 d'une rente de 500 florins gu’ils lui doivent et qui est hypothéquée sur la seigneurie de Duffel.
1687, 17 novembre. Marie-Florence de Mérode, chanoinesse de Maubeuge, tutrice de sa niéce, Marie-Joséphe-
" Philippine-Eléonore de Artéga, fait relever le moulin Le Comte (dévolu & sa pupille par la mort de sa tante, Fran-
goise-Brigitte-Hyacinthe de Mérode).
1715, 10 septembre. Une rente de 200 patacons est constituée au profit de Pierre-Joseph Detraux, écuyer, sur le
moulin Le comte par Marie-Joséphe-Philippine-Eléonore de Artéga, et sur la cense de Venatte par Marie-Florence

3éme
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de Mérode, dite de Deynse, chanoinesse de Maubeuge. (Cette rente passa a fa fille de Pierre-Joseph Detraux,
Elle fut remboursée en 1754).

1722, 16 janvier. Jospeh, marquis de Deynse, seigneur de Wawremont, renonce aux prétentions qu'il a élevées
sur la propriété du moulin Le Comte, détenu par sa parente, Marie-Joséphe-Philippine-Eléonore de Ariéga.

1725, 11 mai. Marie-Joséphe-Philippine-Elécnore de Artéga constitue une rente de 100 florins au profit de Marie-
Frangoise-Joséphe Detraux, épouse de Jean-Dominique-Auguste Moniot, sur le moulin Le Comte et la cense de
Venatte.

1735, 23 novembre. Testament de Marie-Joséphe-Philippine-Eléonore de Ariéga et de sen époux Nic.-Ermn. De
Mettecoven. Les testateurs laissent la propriété de tous leurs biens au survivant d’entre eux, puis instituent pour
héritier leur neveu, Walter-Nicolas-Ernest-Joseph de Mettecoven, et si celui-ci décéde sans enfant, Marie-
Thérése-Marguerite-Philiberte de Mettecoven.

1738, 28 juin. Nic.-Ern. De Mettecoven, seignheur de Mianoie, fait relever le moulin Le Comte a Crupet, st d’autres
biens lui Iégués par sa femme Marie-Joséphe-Philippine-Eléoncre de Ariéga.

1754, 28 mai. Isabelle-Thérése-Marie-Joséphe de Quarré, seconde épouse de Nic.-Ern. De Mettecoven, ayant
remboursé, avec des sommes provenant de sa dot, les rentes (200 écus a la famille Detraux, 180 florins a J.
Montpellier, 100 florins au baron Monict) qui grevaient le moulin Le Comte et les biens que Marie-Joséphe-
Philippine-Eléonore de Artéga avaient laissés & son mari, celui-ci Nic.-Ern. De Mettecoven constitue au profit de
sa femme |sabelle-Thérése-Marie-Joséphe de Quarré une rente globale de 568 florins sur les mémes biens.

1764, 3 aout. Isabelle-Thérése-Marie-Joséphe de Quarré fait relever 'usufruit du moulin Le Comte, lui dévolu par
la mort de son mari.

1788, 10 avril. Walter-Nicolas-Ernest-Jospeh-Laurent, haron de Mettecoven, fait relever le moulin banal dit Le
Comte a Crupet, lui dévolu en vertu du testament de son oncle.

Pascal ANDRE

rue St Joseph, 9
5332 CRUPET

Tel. 083 69 96 82
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En ce mois d'aodt généreusement ensoleillé d'aucuns auront remarque,
sur les flancs de fa route Crupet-Ronchinne (dans les champs « Sur Pan-
ser »), des cultures odorantes ef colorées d'un mauve pastel. Nos recher-
ches en vue de retrouver le nom de cette plante dans les encyclopédies
courantes et autres ouvrages traitant de la nafure sont restées vaines et
grdce a nos amis Pascal André et Patrick Colignon, le voile s'est levé sur
fe mystere.

Si vous éles inféressés par une étude défaillée de cette plante if vous
suffit de vous rendre a [ladresse URL suivante (Intemet):
http:/eap.mcgill.casagrobio/ab350-03. him.

Pour celles et ceux qui ne disposent pas d’acces a Internet voici une
breve description de cette plante et de ses usages, tirée du site en réfé-
rence et due a M. Jean Duval, agronome, M-Sc. Les fextes en italiques
sont de la rédaction,

La phacelie a feuilles de tanaisie (Phacelia tanacetifolia) de la famille des
hydrophylacées est une plante fascinante a bien des égards. Originaire
d'Europe de 'Est, cette plante est utilisée comme engrais vert, comme
culture intercalaire, comme culture fourragére, comme culture mellifére et
telle sa cousine P. campanularia, comme plante ormmementale. La phacélie est aussi une curiosité pour les spécia-
listes de la physiologie végétale. Elie est cultivée dans des climats continentaux semi-arides a humides, des cli-
mats maritimes et de montagne et s'accommode de plusieurs types de sol méme si elle préfére les sols légers.

Peu connue chez nous, cette plante ne compte pas non plus de parents rapprochés dans nos régions, bien qu'il y
ait des représentants du méme genre dans les régions arides et semi-arides de I'Amérique du Nord, Contraire-
ment & ces aulres espéces, la phacélie a feuilles de tanaisie ne provoque pas de réactions allergiques (Munz,
1932).

La phacélie est employée comme engrais vert et couvre-sol surtout en horticulture et donc rarement sur de gran-
des étendues. Dans les pays de I'est et plus particuliérement en Allemagne, la phacélie est employée comme
culture intercalaire dans le mais et la culture de betterave sucriére ou comme culture dérobée aprés des céréales.
La phacélie peut ameéliarer la structure du sol grace a son systéme racinaire et s'avére particuliérement utile dans
le cas des saols battant.

On séme la phacélie comme engrais vert de pleine saison (semis en fin avril- début mai) ou comme engrais vert
de fin d'été (senus jusgu'en fin ao(t). Au Québec, un semis réalisé le 21 aolt & La Pocatiére s'est beaucoup moins
développé qu'un semis fait le 9 aoiit. La phacélie supporte des températures de — 10°C ou méme maindres. Dans
nos conditions climatiques, la phacélie est sans doute moins indiquée que les
cruciféres comme engrais vert de fin d'été.

La phacélie est une plante mellifére extraordinaire. Elle attire les abeilies et
quantité d'autres insectes pollinisateurs qui en font un miel de couteur foncee.
Les rendements de miel obtenus par différents chercheurs avec la phacélie en
semis pur varient entre 134 et 441 kg/ha et un rendement maximum potentiel
de 1129 kg/ha pourrait étre atteint selon Zimna (1 9 5 9). Lorsqu'on mélange
avec d'autres plantes, le rendement de miel varie de 30 kg/ha {Jablonski, .
1964) a 150 kg/ha (Vesely, 1958). || faut noter que le rendement en sucre de &5
la phacélie peut étre jusqu'a quatre fois moindre en mélange qu'en semis pur. LUPINS

PHACELIE

%:@»&

Lupins ef phacélie ayant échappé au fauchage et qui fleurissent de plus belle en signe d’espoir
{
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Aubert (1980} mentlionne que la phacélie est un fourrage apprécié des animaux, surtout aprés un gel et qu'elle
peut étre ensilée. Elle peut étre récoltée ou paturée de 5 &4 8 semaines aprés le semis. La phacélie produit plus de
fourrage que le mélilot (Petkov, 1959). Il s'agit d'un fourrage pauvre en fibre mais riche en protéines avec 17 a2 18
% de protéines (hase matiére séche) a trés bon profil d'acides aminés. Des agneaux nourris en zero-grazing ont
préféré la phacélie au chou fourrager tant que le contenu en fibre de la phacéhe n'excédait pas 200/o de la ma-
tigre seche (Daniel et Zobelt, 1986).

Le plus souvent dans les pays
de l'est, la phacélie a un usage
mixte, c'est-a-dire qu'elle sert a
la fois pour la production de miel
et la production de fourrage.
Pour cette double fin, on 'asso-
cie généralement & une autre
plante fourragére. La phacélie
augmente |e taux de protéines
des mélanges fourragers et
stabilise les rendements peu
importe le sol (Vesely, 1958,
1959, 1961 et 1962).

Le mélange que nous avons
observé Sur Panser contenait
outre la phacélie, des lupins et
du tréfle ainsi que ce que nous
pensons étre des choux et des
Photo P. André pois. De plus de nombreux co-
guelicots et bleuets nous ont permis de donner une belle touche au bouguet que nous n'avons pu nous empécher
de ramener & la maison. Mais le nombre relativement élevé de ces derniéres fleurs provient probablement de la
bonne santé écologique des terrains qui est peut-ére elle-méme une conséquence du semis dans la jachére.

La phacélie est une trés bonne plante a introduire dans une rotation parce qu'elle fait partie d'une famille de plan-
tes non-cultivées. Ainsi, sa culture va briser le cycle de développement des parasites et des maladies spécifiques
des autres familles végétales.

Mous terminerons cet article en soulignant le fait que cette culture est la conséquence d’'une décision de la Com-
munauté Européenne imposant des jachéres sur un pourcentage non négligeable des terres cultivables. Nos agri-
culteurs ont bien compris le message et en respectant la réglementation il font d’'une pierre plusieurs coups: fu-
mure verte, champs melliféres succédant aux autres champs melliféres traditionnels et épuisés au moment de la
floraison de la phacélie et « last but not least » ils embellissent ef embaument nos campagnes & une période ot il
est si agréable de se promener. Comme la tendance est parfois de ne voir que le mauvais c6té des choses, il
nous est trés agréable au nom de Crup’Echos de souligner celte facette agréable de ce métier ancestral qu'est
notre agriculture.

FB.

AVENUE SCHLOGEL, 39-41 - 5590 CINEY
Tél. 083 21 2527 - 21 18 48 - Fax. 083 21 12 43
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Notre ami Roger Cochart nous étonnera donc toujours. Bien connu pour ses ouvrages d’histoire locale plus ou
moins récente, il se révéle aussi étre un collectionneur attentif. C'est ainsi qu'il 2 pu nous préter ce précieux do-
cument qu'est la carte d’identité de notre vénérable ancien curé le Chanoine Gérard. C'est avec émotion et res-
pect que nous en reproduisens les deux faces ci-dessous.

DATE A RETENIR...

16e EXPOSITIO
ARTISTIQUE DE CRUPET

9-10-11 NOVEMBRE 2001

aux anciennes écoles - rens. 083 699690
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il Ces statistiques nous inspirent les
i commentaires suivants :

HOMMESFEMMES TOTAL _, |, population de Crupet ayant
221 235 456 longtemps stagné au environ du
nombre de 350 habitants, a maintenant
dépasse les 450 soit une augmentation
de plus de 30 % dans une période de
] : l'ordre de 10 ans ! Ne serait-ce pas un
Nombre Nombre Nombre record pour la région ? Notre village
de de moyen etait-il préparé a ce genre de mutation ?
membre ménages  par = La population féminine est toujours

('j;") 50 menage légérement majoritaire,... cependant il
n’y a nul péril pour I'équilibre démo-
2 65 graphigue.
3 27 = 25% des meénages se composent de 1
4 29 ou 2 personnes. Un quart de la
5 11 population se compose donc de céli-
5 3 bataires, jeunes mariés et a l'autre bout
7 ’ de l'échelle des &ges de nos ainés dont
certains ont malheureusement perdu
Total 186 2,5

leur conjoint.

« Seulement » 11% des meénages se
composent de 5 membres et pius et ont
droit a Pappellation « famille nombreu-

se ».
Ho;nsm Femmes  Total = lLe bilan des « mutations »
- immigrations 18 21 39 (immigrations  +  naissances -
_emigrations 12 g 21 emlgratlons.— d‘eces) est positif. On se
, sent donc bien & Crupet !
- radiations 1 1 2
- mutations internes 8 6 14
* entrées 1 1
* sorties 4 2 6 Le Forum.
* internes 3 3 6
- naissances 6 2 8
~décés 0O 1 1

SABLAGE - REJOINTOYAGE
_ HYDROFUGATION
REPARATION DE FACADES

8 VIDANGE fosses septiquss
» DEBOUCHAGE canalisations

® Curoge d'egouls & avaloirs
communaux
f » Notioyage de cllerne 3 eaux
:

Chaussée de Dinant, 21a
5334 FLOREE - © 083 65 50 23

pour FESTIWTES

4 Rua de Lustin - 3330 MAILLEN
083 65 51 39 - HAMUR 081 74 25 88
Pas de sous-traitance AQFEATION REGION WALLORNE
Nous so.nmes tans les Poges d'Or®

Patron présent sur le chantier
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Wazri bin dire ci qui v'z'avoz fé li prumire heure di c'tannee-ci ? C'est-a-dire les prumis momints do trwézi-inme
millénaire ? Sov'nos-vos. Vos-z-avos sohaiti I'bonne année aux cis qui mougnunt ou qui danseu-nent addé vos...
Vos-z-avos r'wéti aprés one saqui qui vos véyoz special'mint volti, ou bin vos-z'avos r'ciervu @ bware a vos invi-
es...

Quétefiye ossi, avos viké li prumi boum di tos les siécles : en sakants secondes di timps, one ribambele di tos les
diales di p'lits t&léphones di potche (les choltiresses) sont métu a chuflé dins tos les cwins, oblidgeant leus pro-
priétaires & interrompre leus ralétchadges et leus rimplichadges...

Et a des occasions pareilles, person-ne ni vieut yesse li dérin ; rindove compte : prumire heure don novia siécle,
prumi djod, prumT mwés, prumire année, qui sais-dj co.... ? Et comme les cholOtresses estunt fwart occupées, it a
fallu qui les responsapes di Mobistar, di Proximus, et d'Orange propos’nuchent on novia systéme di communica-
tion : li SMS, lomant-l li messadgeresse...

Ci qui fait qui tot don cép, ol place do rire et do tchanlé cor one miéte pu fwért, on silence di djo0 d'Tossaint &
momint dol ricommandation des mwarts, remplace li bonne humedr di circonstince : ¢'est tot jusse si on pleut co
dire quate mots doux & l'oreille di 5'véjéne, i faleu s'taire, po plu cholté I'chodLresse...

Jusqu'a-la, ¢a passe co, mais taurdjoz one minute... Avié méye-né & d'meye, adon qui les conversations ripurdunt,
et qui I'ton rmonte di pu belle, vola m'choltresse qui s'rimet a tchanté, et vola I'messadge SMS qui di'a IT: « -
RBB&E&E& - si vos-z-aurdoz les 7 pitits andges 7 djods au long, et puis qui vos les évoyoz a 7 di vo sogons, i
n'vos-z-arrivret rin, sinon.. "

Su I'cép, dj a pinsé qu'ga n'mesteu nin destinet, et dji m'a dit qu'dj’aveu a fé a on blagueu : mais non, il paraitreu
qui c'est 'novéle formule po I'tchain-ne di Saint-Antoine... La d'sus, dji m'a choqueé, et dj'a scri au prumi ministre,
en i d'mandant si vleu bin f& I'nécessaire po Z'espétchi ci genre di biyestrie. Dji ratins s'response...

TRADUCTION

LES « SMS »

Pourriez-vous dire ce que vous avez fait durant la premiére
heure de cette année 2001 ? C'est-3-dire dans les premiers
moments du troisieme millénaire ?

Souvenez-vous : vous avez souhaité la honne année a ceux
qui mangeaient ou qui dansaient prés de vous... Vous avez
cherché une personne que vous aimiez particuliérement, ou
hien vous avez resservi 2 boire & vos invités...

Peut-étre aussi, avez vous vécu le premier boum de tous les
siécles : en guelgues secondes de temps une ribambelle de
tous les diahles de petits GSM se sont mis a siffler dans tous
les coins, obligeant leurs propriétaires & interrompre leurs
embrassades cu leurs libations ?

Et 4 de felles occasions, nul ne veut étre le dernier. Rendez-
vous compte : premiére heure d'un nouveau siécle, premier
jour, premier mois, premiére année..., que sais-je encore 7 EL
les GSM étaient si encomhrés qu'il a fallu que les responsa-
bles de Mobhistar, de Proximus et d’Orange, proposent un
nouveall systéme de communication : le SMS (appelons-le LI
MESSADGERESSE). Conséquence : au lieu de rire et de

chanter un peu plus, un silence de jour de Toussaint lors de la
recommandation des morts a remplacé la bonne humeur de
circonstance : c'est tout juste si on pouvait encore risquer
quatre mots dans 'oreille de sa voisine... il fallait se taire pour
que chacun puisse écouter son GSM.. ..

Jusque-la, ¢a passe encore, mais attendez la suite... Vers
minuit et demle, alors que les conversations teprenaient el
que le ton montait de plus belle, mon GSM s'est remis a
chanter, et voila le message SMS que j'ai lu ; « -&&8&&&&A&- si
vous gardez ces 7 petits anges 7 jours d'affilée, puis que vous
les transmettez a 7 copains, il ne vous arrivera rien, sinon... »
Sur le moment, jai cru que cela ne m'était pas desting, et jai
pensé que j'avais a faire 3 un blagueur : mais non, il parait
gue c’est une nouvelle fonmule de la céiébre chaine de Saint
Antoine.

La-dessus, je me suis vexé et j'ai crit au premier ministre en
lui demandant de bien vouloir faire le nécessaire pour empé-
cher ce genre de bétise : j'attend sa réponse...

AQ.

CHAMPIGNONS OU AUBWISSONS ? POQWE NIN BOLETS OU TCHAMPIANWES ?27?

Les champignons da Gaston ont solévé sakants critiques, dispeuye li dérin srijadge : po cominci one discerdance
di dates... En effet Gaston est bin né en 1930 el nin en 40, Deuxinme'mint si 'auteur ni si-ne pu ses artiques,
wallan-ne 7... Et trwési-inme'mint pogweé ni nin lomé les djins pa leu nom, et rinde li nom d'aubwissons a nos
champignons, comme li vie les dictionnaires wallons ?

Et bin vola c'est fé et les épisodes qui siront seront intitulés LES AUBWISSONS. Main, a propos, y gna-t-i co

mwintes ? Et Gaston existéye-t-i ? Bin voz & sauroz d'pu dins I'numero qui vint, si tot va bin.
AQ.
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¥ Spécialités tartes au riz et giteaux .
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Ce 16 septembre, 'ASBL « Les plus beaux villages de Wallonie » organisait sa jour-
née a CRUPET. Le temps ne fut pas des plus cléments, mais de nombreux amou-
reux de la nature et des belles pierres nous avaient rejoints dés le matin pour le petit
déjeuner.

Au programme nous épinglerons |a visite guidée, précédée d'un exposé détaillé sur
Crupet. Les diverses caractéristiques du village étaient présentées:; sa géographie,
sa géologie, son histoire, son économie, ..., bref tous ces aspects qui définissent un
lieu, ses habitants et leurs aclivités, vus dans I'échelle de temps historique et non par
le petit bout de |a lorgnette qui ne vous fait retenir d'une visite que la bonne pinte du
café du coin ou l'assiette pantagruelique que vous n'avez pu finir i

Il nous faut remercier tous les acteurs de cette journée réussie, surtout si 'on tient
compte des circonstances : temps déplorable et concurrence des fétes de Walionie !
Dans ce cadre nous remercierons plus particuli@rement le SITE, les représentants de
Crup'Echos, Joséphine de Jassogne (pour sa gentillesse & nous accueillir dans sa
forge centenaire), la famille Joseph Van Lommel (et fils, pour I'accueil dans leur
ferme ultra chouette) et nous n'oublierons pas le personnel de la CIBE. Cette compa-
gnie si importantie pour le captage et |a distribution de I'eau potable, ne nous recevait
pas a tilre purement lechnlque ou publicitaire. La CIBE avait mis les petits plats dans les grands et le site de Cru-
pet avait &té 'objet de toute leur attention, et l'accueil des visiteurs était soigné. Pour les chanceux {courageux)
qui ont fait le détour se fut un réve. Non seulement 'endroit est idyllique vu des captages, mais aussi la dégusta-
tion d'un verre d'eau fraichement puisée « a la source » est a classer dans les plaisirs rares de la vie. La qualité
de la présentation des activités de la Compagnie et les illustrations est également a souligner.

Félicitations et merci donc a la CIBE d'avoir si professionnellement répondu a la demande des organisateurs.
Nous nous permettons de reproduire ci-dessous quelques extraits de la documentation distribuée par la CIBE.
Le Forum.

1902 : Décret d'utilité publique daté du 14 novembre autorisant les travaux de captage et d'adduction des sources
de Crupet et Durnal.

1604 : achévement des travaux de captage

1905 : achévement des travaux d'adduction

1910 : Construction dans le thalweg d'un mur de retenue de 6 m de haut pour tenir les eaux dans le terrain

1936 : Voir 1959

1958 : Travaux de terrassement pour combler les marécages (Découverte d'un cimetiére Mérovingien en 1936).
1990 : Mise en pertuis du Ry d'Assesse.

A Crupet, des sources émergeant
des roches calcaires sont captées
dans une galerie principale creuse
a flanc de coteau. Des galerfes se-
condaires prennent ce qui a échap-
pé a la galerie principale. Plusieurs
sources sont captées et
« adduites » vers la galerie princi-
pale ou le pavillon,

+ Longueur de la galerie princi-
pale : +/- 280 m

+ Longueur de la galerie secon-
daire : +/-170m

s Longueur totale : +/- 450 m,

» Performance : Capacité de cap-
tage enfre 9.000 et 20.000 m3 par

A la CIBE, des commer* iires nrécis et une belle présentation. jour.
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e 16 septembre dernier, Cru-
pet a donc vécu sa journée
« Un dimanche, un beau
village » concoctée par le
Syndicat d'Initiative et du Tourisme
de I'Entité d'Assesse. Succédant
aux promenades guidées organi-

Une journée « au poéle »...

sées une fois par mois jusqu'a I'an
dernier, celte initiative de ['as-
bl « Les plus beaux villages de
Wallonie », propose de découvrir
les 21 villages reconnus, au travers
d'activités typiques, organisées une
fois par an et de maniere succes-
sive, par les groupements locaux,

A Crupet, comme ailleurs, la jour-
née s'entame par un agréable petit
déjeuner, rallié par quelque 70
inconditionnels, malgré cette jour-
née a la météorologie peu enga-
geante. Puis, les obstinés de la
rareté champétre emboitent fidéle-
ment le pas des guides locaux,
sous un ciel incertain, mais finale-
ment clément. Promenade agréa-
ble, sans doute, puisque l'un de
ces insatiables de la découverte
bucolique réapparaitra, le soir,
confus d’avoir oublié un commen-
taire marquant. Ou  comme
I'avouent ces autres aussi, marris
d'avoir manqué l'exposé sur la
grofte, pour s'étre attardés au che-
vet du tilleul dégarni... Se perdre au
pays de St Antoine, est-ce possi-
ble... ?

Un apéritif sonnant sous les notes
retentissantes, mais irréprochables,
de la fanfare assessoise, marque la
pause de midi, alors que le marché
artisanal dispense ses premiers
produits du pays. Le temps tourne
définitivement au gris profond, ce

qui n'empéche nullement la cuvée
de se déverser & foison. Certains
méme, comme cet esthéle de la
boisson locale, poussent le souci
du détail jusqu'a l'expérimentation
exhaustive, mais brisante, de
I'entiéreté des biéres proposées.

Et puis, le groupe folk namurois
« Nam » {du nom du dieu gui fonda

£

Sous la volte d'un appentis trans-
forme le temps d'un jour en écomu-
sée, l'on chiffre rigoureusement les
visites, étonné et heureux de
'intérét que suscite une initiative
spontanée el réussie. Au donjon, la
pisciculture ol s’ébattent mille trui-
tes frétillantes, convertit le touriste
aux qualités gustatives de ce déli-
cieux poisson, désormais symbole
de la gastronomie locale. Les con-
teuses, par leurs mots imagés,
n‘auront pas mangqué de le souli-
gner,

Aux confins du village, une remar-
quable exposition commentée sur
le captage de l'eau, détaille un
sujet peut-étre ignoré des Bruxel-
lois eux-mémes, mais des Crupé-
tois aussi. Et la-haut, la forge de
Jassogne, dans sa présentation
minutieuse et sobre, fait revivre, le
temps d'un instant, antre sacrée
ol sonnait Finaltérable enclume de
Vital, le dernier maréchal-ferrant de
Crupet. Au presbytére, les tableaux
suspendus semblent pénétrés du
golt imagé des saveurs quiils ex-
priment. Et les restaurants ne dés-
s

A Jassogne, un « marchau » occupsg au « tire-cec » (tire-cercle)

la ville), reformé {définitivement 7)
pour l'occasion, nous distille ses
airs ftradilionnels dans la mélo-
dieuse chaleur de cette journée
froide et humide. Leur musique
entrainante alterne sans heurt avec
les tambourinements forts et lanci-
nants d'un talentueux groupe de
« djiembé », pour animer le chapi-
teau ruisselant d'une ambiance
résolument débonnaire.

Mais ailleurs aussi, les animations
s'écoulent d'un passage, certes
étalé mais régulier, de promeneurs
attentifs.

emplissent pas, maillons importants
du tourisme crupétois.

Bref, un « beau » dimanche réussi,
dans des circonstances climatiques
entétées. Le choix, restreint, de la
date (fétes- de Wallonie, rentrées
scolaires, kermesses,...) n'était
peut-étre pas idéal. Mais ie principe
de cette activitt demande assuré-
ment & se répéter..., sous le soleil !

T.B.

Photos M. Dauwen
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L'opération était organisée en
collaboration avec ['Association
royale des Professionnels de
I'Horticulture, dont le président est
M. Georges Sylvestre et concer-
nait aussi, dans le Namurois, le
village de Sorée (Gesves).

Lors du « beau dimanche » de
Crupet, les prix ont été remis aux
lauréats par MM. Dauwen
{président du S..T.E. asbhl} et
Sylvestre, en présence notam-
ment, du Bourgmestre M. L. Bou-
veroux, de 'Echevin des Finances
\Y M. A. Burlet et du Président du

g OUS  vous  signalions acton ponctuelle etait accompa- CPAS, M. M. Pierson. En voici les
\ [ dans le numéro préceé- gnée d'un concours de fagades et resultats.
W E dent I'heureuse initiative se voulait I'encouragement a un
8 ¥ de 'ORPAH, concernant « fleurissement » ultérieur et sys-
la fourniture de plants destinés a tématique du village.
fleurir le village de Crupet. Cette

1. M. Hugues FIEUW Rue Basse, 36 bon de 3500 F.
2. M. Hugues FIEUW Rue Basse, 32 (Moulin des Ramiers) bon de 3500 F.
3 Mme Liliane HEMERICK Rue Basse, 12 bon de 3000 F.
4. M. Marcel LALOUX Rue Haute, 35A bon de 3000 F,

1. Mme Jeanine HANOUL* Rue Monty, 8 bon de 3500 F.
2. Mme Anne DEMINNE Rue Monty, 29 bon de 3500 F.
3. Mme M-E WILLEM Rue Monty, 7 bon de 3000 F.
4, M. BEMELMANS Rue Monty, 48 bon de 3000 F.

* NDLR : Mme Hanout n'aurait-elte pas guelque origine crupétfoise ?

M. Sylvestre a rappelé que les prix décernés ne pouvaient, par facilité administrative, qu'étre échangés chez
I'horticulteur agréé par son association.

Les coordonnées de 'Association royale des Professionnels de I'Horticulture : M. Georges Sylvestre, rue le Mont,
19 24190 XHORIS - Tél. et Fax. : 04 369 14 70. Et, déja, a vos plants pour I'an prochain !

T.B.

~
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Pompes Funebres et Funerarium

agréé par I'Assurance Liégeoise

Ensevelissement & Incinération
Toutes formalites
Monuments funéraires
Fleurs en soie

P
2

Tél. (083) 21 5050 -212447 -214173-21 3488
En cas d'absence, numéro d'urgence sur répondeur . {083) 21 24 47

27



Depuis I'an dernier, {'idée d’'une « soirée Noél » a germé dans I'esprit des membres de
Crupet’ 85 asbl, Bien sar, le « Concours de sapins » du Centre culturel et autre « Marche
des cougnous » des Piverts balisent déja cette période de festivités, mais il nous parait
gu'une date précise de rassemblement crupétois est absente de ces Temps de Féte.

Nous vous proposons donc de retenir (il est temps) 1a date du 15 décembre prochain. Ce soir-la, devrait avoir lieu
une véritable promenade nocturne essentiellement orientée vers l'illumination du village.

Si chacun, de maniére personnelle et selon ses possibilités, se charge de I'llumination de sa propriété, de son
batiment, d'un recoin du jardin méme, la balade retrouvera peut-étre e sens qu'elle a sensiblement perdu ces
demiéres années.

Le but n'est pas, bien entendu, de contrecarrer de quelgue maniére que ce soit l'organisation, d'ailleurs parfaite,
de la marche des Piverts. Mals cette activité est essentiellement et justement destinée a des habitués de cette
discipline pédestre. iJne organisation propre ne vous empéche d’ailleurs pas d'y participer et les illuminations déja
posées I'agrémenteront davantage encore. Mais a « notre » soirée, pourquoi ne pas, outre les illuminations, y
adjoindre chants, musique ou cadeaux pour les enfants, qui en feraient un véritable rassemblement villageois.

D'aucuns laissent entendre parfois que les autres villages sont plus dynamiques en cette période de fin d’année,
Remarque justifiée, sans doute. Mais, si chacun le veut vraiment, notre village vivra un bien agréable « Avant-
Noé&l ».

Merci de nous contacter (083 699690Q), si le projet vous intéresse ou pour toute suggestion...

T. Bernier pour Crupet '85 asbl.

la maison
du cadeau

Jacqueline MACOR - PESESSE

{fondée en 1883)

Décoration d'intérieur
Linge de table et de maison
Couette - Housse pour couette
Jeté de lit
LISTE DE MARIAGE

| CADEAUX, SOUVENIRS
& ACCESSOIRES DECORATIFS

rue Haute, 9
E 5332 CRUPET
0836994 44

Rue du Commerce, 25 - 5590 CINEY
Tél. 083 21 12 37

Boucherie Charcuterie

Rue de la Gare 7 - 5360 NATOYE Beeuf - Veau - Porc - Volaille
® 083212315
Papier peint - Tapis plain
Carpettes - Tapis de pied
Revétement sols & murs

Rue du Tyy d' Andoy 5
) DURNAL - YVOIR

Ouvertde9ha |2h et de 13h A |%h
Fermeture du samedi 12h au lundi 9h
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LES RAMIERS

Restaurant gastronomique

Menu a partir de: 1250 F.
Idem, avec Vins: 1650 F.
Menu gastronomique: 1800 F.
2500 F.
Menu "Prestge": 2450 F.
3750 F.

+

+ 0+
+

HOTEL ***°
DU MOULIN
DES RAMIERS

Chambres a partr de: 4450 F.
1/2 Pension (par personne): 3750 F.

hitpy//www.moulins.ramiers.hbe @ http //www.anoulins. ramiers.com
mlo@moulins.ramiers.be ® info@moulins.ramiers.com

a CRUPET-¢ 083 6990 70

L™y )




Helmstraat 107
2140 ANTWERPEN

Tel.: 03217 20 11
: Fax.: 03 217 20 09 :
- E mail: castrol-belgium@burmachcastrol.com -




